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BAB V 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

 

5.1 Kesimpulan 

Dari hasil penelitian yang dilakukan dapat ditarik kesimpulan sebagai berikut: 

1. Berdasarkan hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa adanya pengaruh nyata 

proporsi bungkil kacang tanah dengan kedelai terhadap kadar protein dan 

kadar lemak, tetapi tidak pengaruh nyata proporsi bungkil kacang tanah 

dengan kedelai terhadap kadar air dan kadar abu. 

2. Perlakuan terbaik untuk karakteristik kimia yaitu pada perlakuan T1 

bungkil kacang tanah dengan kedelai (1:1) dengan nilai 0,79%. Uji sensori 

menghasilkan nilai terbaik pada perlakuan T4 bungkil kacang tanah 

dengan kedelai (1:4) dan menggunakan uji Friedman kriteria aroma, 

warna, dan tektur memberikan nilai yang berbeda nyata. 

 

5.2 Saran 

Saran yang dapat disampaikan dari penelitian ini adalah: 

1. Perlu dilakukan perbandingan pada faktor penelitian dengan menggunakan 

persentase (%). 

2. Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut dengan menggunakan metode 

inokulasi. 
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