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ANALISIS NILAI TAMBAH BUAH NANAS TOLAKAN  

(Ananas comosus L. Merr) PADA SARI NANAS BEVANDA BANASARI 

KABUPATEN BLITAR 

 

INTISARI 

 

Nanas merupakan jenis tanaman hortikultura selain tanaman hias, tanaman 

sayuran, dan tanaman obat. Nanas dapat dijual secara mentah maupun dapat 

dikonsumsi secara langsung dan dapat dijadikan bahan baku dalam usaha. Buah 

nanas yang layak dijual terdiri dari grade A, B, dan C. Nanas yang memiliki 

grade D dan E tidak memenuhi syarat jual di pasaran dapat dimanfaatkan 

sebagai bahan baku olahan nanas. 

Upaya untuk meningkatkan nilai tambah nanas adalah dengan cara 

mengolahnya menjadi sari nanas. Salah satu agroindustri yang menggunakan 

bahan baku nanas adalah Agroindustri Bevanda Banasari yang terdapat di desa 

Semen Kabupaten Blitar. Nanas yang digunakan di agroindustri Bevanda 

Banasari adalah golongan nanas grade D dan grade E karena nanas golongan ini 

tidak memenuhi syarat pasar sehingga petani di Desa Semen memanfaatkanya 

untuk meningkatkan nilai tambah nanas tolakan.  

Penelitian ini menggunakan jenis data kuantitatif, kemudian dianalisis 

menggunakan alat analisis yang dipilih untuk menguji hipotesis yang ditetapkan. 

Analisis nilai tambah pada penelitian ini menggunakan analisis nilai tambah 

Hayami, sedangkan analisis keuntungan menggunakan rumus pendapatan. 

Penelitian ini memperoleh nilai pendapatan sebesar Rp 180.080 yang 

menunjukan pendapatan > 0 yang bersifat positif sehingga usaha mampu 

memberikan keuntungan. Nilai tambah yang dihasilkan dari pengolahan bahan 

baku nanas menjadi produk sari nanas sebesar Rp 17.685 yang menunjukan 

usaha agroindustri sari nanas Bevanda Banasari mampu memberikan nilai 

tambah. 

 

Kata Kunci: Nanas, Agroindustri, Nilai Tambah, Keuntungan. 
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VALUE ADDED ANALYSIS OF REJECTED PINEAPPLE  

(ANANAS COMOSUS L. MERR) IN PINEAPPLE JUICE  

AT BEVANDA BANASARI AGROINDUSTRY BLITAR REGENCY 

 

ABSTRACT 

 

Pineapple is a type of horticultural crop in addition to ornamental, 

vegetable, and medicinal plants. It can be sold raw, consumed directly, or used as 

a raw material in agribusiness. Marketable pineapples are typically graded as A, 

B, and C. Pineapples falling under grades D and E do not meet market standards 

and are considered rejected, but they can still be used as raw materials in 

pineapple-based processing. 

One effort to increase the added value of pineapples is through processing 

them into pineapple juice. One such agroindustry utilizing pineapples is Bevanda 

Banasari, located in Semen Village, Blitar Regency. This agroindustry uses grade 

D and E pineapples that do not meet market criteria, allowing local farmers to 

enhance the value of rejected pineapples. 

This study uses quantitative data and analyzes it to test predefined 

hypotheses. The value-added analysis applies the Hayami method, while 

profitability is analyzed using revenue calculations. The results show a profit of 

IDR 180.080, indicating a positive income (revenue > 0), thus proving the business 

is profitable. The added value generated from processing pineapples into juice is 

IDR 17.685, indicating that the Bevanda Banasari pineapple juice agroindustry 

successfully provides added value. 

 
Keywords:     Pineapple, Agroindustry, Added Value, Profit 
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