


SUSUNAN ACARA SEMINAR NASIONAL TEKNOLOGI PANGAN 2019 
 

WAKTU (WIB) ACARA PENANGGUNG JAWAB 

07.30-08.30 Registrasi Sie pendaftaran 

08.30-09.10 Pembukaan: 
1. Menyanyikan lagu Indonesia Raya 

2. Laporan Ketua Panitia 

3. Sambutan Rektor 
4. Tari-Tarian 

 

09.10-09.15 Pembacaan Doa Luqman A.W., S.TP., M.Sc 

09.15 Coffee and tea Break 

09.15-10.00 Materi Pembicara I: Prof. Dr. Ir. Fransiska 

Zakaria Rungkat 

“Peningkatan Ketersediaan Produk Pangan 
Sehat Melalui Manajemen Industri 4.0” 

 

 

 
Moderator: Dr. Ir. Sri Winarti, MP 

10.00-10.40 Materi Pembicara II: Dr. Ir. Dwi 

Setyaningsih, M.Si 

“Hilirisasi Agroindustri Dalam Era 
Industri 4.0” 

10.40-11.30 Materi Pembicara III: Iwan Benny 

Purwowidodo, S.TP 
 

11.30-12.00 Diskusi/tanya jawab   

12.15-13.00 Lunch Break (ISHOMA) 

13.00-14.00 Sidang Paralel I  

14.00-15.00 Sidang Paralel II  

 Coffee and tea Break 

15.00-16.00 Sidang Paralel III  

15.30-16.00 Pengambilan sertifikat  

 
Keterangan: 

Sidang Paralel dibagi menjadi 3 ruang, yaitu: Ruang A, Ruang B dan Ruang C. 

 



PENINGKATAN DAYA SAING KEDELAI LOKAL 

TERHADAP KEDELAI IMPOR SEBAGAI 

BAHAN BAKU TEMPE MELALUI PEMETAAN 

FISIKO-KIMIA



Persepsi pengrajin tempe terhadap

kedelai lokal dan kedelai impor

Persepsi pengrajin tempe terhadap kedelai lokal kurang baik
pada aspek ukuran biji, ketersediaan barang, daya kembang
keseragamaan dan kebersihan. Namun, unggul pada aspek
rasa tempe yang gurih

Persepsi pengrajin tempe terhadap kedelai impor baik pada
aspek ukuran biji, ketersediaan barang, daya kembang dan
kebersihan. Namun, kurang baik pada aspek rasa tempe



Kedelai Lokal vs kedelai impor

Antioksidan

Kedelai Impor

Kedelai Lokal

Sumber: data primer diolah (2019)

Varietas Antioksidan (%)

Dena I 29,89c

Demas 19,05b

Devon I 35,60c

Argomulyo 41,03d

Varietas Antioksidan (%)

Merk Bola 30,28b

Sumber: data primer diolah (2019)



Kedelai Lokal vs kedelai impor

Bulk Density

Kedelai Lokal

Kedelai Impor

Sumber: data primer diolah (2019)

Sumber: data primer diolah (2019)

Varietas Bulk density (g/ml)

Merk Bola 2,15a

Varietas Bulk density (g/ml)

Dena I 2,27a

Demas 2,13a

Devon I 2,39a

Argomulyo 2,35a



Kedelai Lokal vs kedelai impor

Daya Bengkak

Kedelai Lokal

Kedelai Impor

Sumber: data primer diolah (2019)

Sumber: data primer diolah (2019)

Varietas
Daya Bengkak (%)

Merk Bola 3,66c

Varietas Daya Bengkak (%)

Dena I 2,20b

Demas 1,32a

Devon I 2,29b

Argomulyo 3,68c



Kedelai Lokal vs kedelai impor

Kualitas Tanak

Kedelai Lokal

Kedelai Impor

Sumber: data primer diolah (2019)

Sumber: data primer diolah (2019)

Varietas
Kualitas Tanak (%)

Merk Bola 110,42a

Varietas Kualitas Tanak (%)

Dena I 117,18b

Demas 157,67d

Devon I 122,05b

Argomulyo 132,46c



Kedelai Lokal vs kedelai impor

Water 

absorption 

index

Kedelai Lokal

Kedelai Impor

Sumber: data primer diolah (2019)

Sumber: data primer diolah (2019)

Varietas
Water absorption index (ml/g)

Merk Bola 110,42a

Varietas
Water absorption index (ml/g)

Dena I 117,18b

Demas 157,67d

Devon I 122,05b

Argomulyo 132,46c



Kedelai Lokal vs kedelai impor

Water 

solubility index

Kedelai Lokal

Kedelai Impor

Sumber: data primer diolah (2019)

Sumber: data primer diolah (2019)

Varietas
Water solubility index (g/ml)

Merk Bola 8,39b

Varietas
Water solubility index (g/ml)

Dena I 4,47a

Demas 4,32a

Devon I 7,63b

Argomulyo 4,33a



Kedelai Lokal vs kedelai impor

Ukuran Biji

(bobot 100 

biji) dan

Warna Kulit

Biji Kedelai

Kedelai Lokal

Kedelai Impor

Sumber: Ginting (2008)

Jenis Kedelai Bobot 100 biji 

(g)

Warna kulit 

biji

Argomulyo 18 - 19 kuning

Grobogan 18 kuning

Panderman 15 - 17 kuning

Impor 14,80-15,80 kuning

Smber:Ginting dkk., (2008)



TEMPE Kedelai Lokal vs TEMPE kedelai impor

Kandungan

Protein

Kedelai Lokal

Kedelai Impor

Kandungan Protein (%)

32,58% (Grobogan)*

29,705%**

43,90% (Grobogan) 45,60% (Detam2) 

***

Kandungan Protein (%)

31,47%*

28,62%**

36,80%***

Sumber: *Purnama dkk. (2012), **Risnawati (2015), ***Ginting

dkk.,(2009)



TEMPE Kedelai Lokal vs TEMPE kedelai impor

Fisiko-kimia

lainnya

Kedelai Lokal

Kedelai Impor

Fisiko-kimia lainnya Grobogan

Kadar air (%) 13,27 + 1,0516

Kadar abu (%) 4,47 + 1,2015

Kadar serat (%) * 6,53±0,06

Kadar Karbohidrat (%) 4,33 + 1,7164

Densitas (g/ml) ** 0,65 (Bromo)

Rendemen (%)*** 152,50 (Burangrang)

Fisiko-kimia lainnya Impor

Kadar air (%) 11,42 + 0,4278

Kadar abu (%) 5,1 + 0,4310

Kadar serat (%) * 6,21±0,09

Kadar Karbohidrat (%) 4,09 + 2,5181

Densitas (g/ml) ** 0,68

Rendemen (%)*** 138,40

Sumber: Purnama, (2012), * Endrasari dkk.,(2012), **Hidayah dkk., (2012) , ***Ginting dkk., (2009)



TERIMAKASIH


