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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan menganalisis anggaran bahan baku langsung dan 

tidak langsung  sebagai perencanaan dan pengendalian persediaan bahan baku pada 

Toko Roti Unyil Omari Kitchen Malang. Jenis penelitian studi kasus, metode 

pengumpulan data studi lapangan dan studi kepustakaan dengan teknik observasi, 

wawancara dan  dokumentasi, menggunakan data primer berupa data penjualan.  

Teknik analisis deskriptif kuantitatif.  

Permasalahan perusahaan belum menyusun anggaran bahan baku langsung  

dan bahan baku tidak langsung, sebagai bukti dalam melakukan pembelian bahan 

baku hanya dilihat dari ketersediaan bahan baku yang ada di gudang dan mengikuti 

kebijakan perusahaan, persediaan bahan baku hanya di cek jumlahnya  di gudang, 

jika bahan baku sudah mulai habis maka melakukan pembelian bahan baku. 

Penyebab permasalaan SDM belum memahami fungsi menyusun anggaran bahan 

baku langsung dan bahan baku tidak langsung,  dan penjualan bersifat fluktuatif, 

hal ini mengakibatkan persediaan bahan baku sering habis dan tidak mencukupi 

untuk kegiatan produksi  sehingga aktivitas produksi terhambat dan  mengurangi 

jumlah produksi pada varian roti tertentu. 

Hasil analisis dengan menyusun ramalan penjualan, menyusun anggaran 

penjualan, menyusun anggaran produksi, menyusun anggaran kebutuhan bahan 

baku langsung dan tidak langsung, menyusun biaya bahan baku langsung dan tidak 

langsung, menyusun pembeliaan bahan baku langsung dan tidak langsung, 

menghitung safety stock bahan baku langsung dan tidak langsung, menghitung 

reorderpoint bahan baku langsung dan tidak langsung, dan menghitung economic 

order quantity (EOQ) bahan baku langsung dan tidak langsung sehingga 

pengendalian persediaan bahan baku dapat efektif.  

 

Kata Kunci : Anggaran Bahan Baku, Safety Stock, Reorder Point, Economic     

  Order Quantity  
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