PLAGIARISME ADALAH PELANGGARAN HAK CIPTA DAN ETIKA

BAB V

SIMPULAN DAN SARAN

5.1 Simpulan
Berdasarkan hasil penelitian dan analisi data yang telah dilakukan, dapat
diperoleh beberapa kesimpulan sebagai berikut:
1. Temperatur ideal untuk pengeringan biji jagung adalah 80°C karena memenubhi
standar pengeringan jagung.
2. Waktu yang ideal untuk pengeringan biji jagung adalah 1 jam 30 menit dengan

menggunakan temperatur 80°C.

5.2 Saran
Adapun saran yang penulis harapkandari penelitian ini adalah sebagai berikut:
1. Sebaiknya temperatur untuk pengeringan biji jagung mampu dikondisikan agar
tetap konstan.
2. Sebaiknya silinder penempatan biji jagung mampu berputar secara

berkelanjutan.
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